
€

Tartar de Atún Almadraba sobre Aguacate y Tostadas.....................................43,00
Almandraba Tuna Tartar on a bed of Avocado with Toast

Langostinos Marfil a la Salsa de Ajo, Chile y Finas Hierbas “Pil-Pil”...............31,00
Western King Prawns in Chili Garlic Herb Sauce “Pil-Pil”

Jamón “Pata Negra” de Bellota de nuestra reserva seleccionada...................39,00
Pata Negra de Bellota Cured Ham from our very own selection

Carpaccio de Solomillo de Ternera con Rúcula, Parmesano y Trufa Fresca...27,00
Beef Tenderloin Carpaccio with Rocket, Parmesan Cheese and fresh Truffle

Delicias de Los Bandidos, compuesta de cinco pequeñas entradas...............27,00
Los Bandidos Delights, a selection of five small starters

Terrina de Foie-Gras de Pato, elaborado en casa...............................................32,00
Homemade Terrine of Duck Foie Gras

Caracoles a la Mantequilla de Ajo, Especias y Finas Hierbas...........................27,00
Snails in Garlic Herb Butter

Mejillones gratinados con Espinacas a la Crema y Queso Emmental..............22,00
Mussels au gratin with Creamed Spinach and Emmental Cheese

Espárragos verdes frescos gratinados con Salmón ahumado.........................28,00
Asparagus au gratin and smoked Salmon

Chantarelas a la Crema con Tostadas.................................................................31,00
Creamed Chantarelle Mushrooms with Butter-fried Toast

Melón con Jamón “Pata Negra” de Bellota de nuestra reserva........................27,00
Melon with Pata Negra de Bellota Cured Ham from our very own selection

Salmón ahumado Noruego servido con Cebolla Roja y Tostadas....................27,00
Norwegian smoked Salmon served with red Onion and Toast

“Gravlax” Salmón en Adobo y salsa de Mostaza Sueca....................................22,00
Marinated Salmon “Gravlax” and Swedish Mustard Sauce

Tartar de Salmón servido con Salmón ahumado Noruego y Tostadas............30,00
Salmon Tartar served with Norwegian smoked Salmon and Toast

“Skagen” Gambas Noruegas al Eneldo sobre Aguacate...................................29,00
Skagen Norwegian prawns with dill on avocado

Aguacate con Gambas Noruegas y salsa de Cóctel...........................................29,00
Avocado with Norwegian Prawns and Cocktail Sauce

I.V.A. incluido / VAT included
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Tomate Cherry, Queso de Cabra fresco y Albahaca........................................16,00
Cherry Tomatoes, fresh Goat Cheese, Basil flavored

Mixta aliñada con nuestra Vinagreta o con Queso Roquefort........................15,00
Mixed Salad with our very own Vinaigrette or with Roquefort Cheese

La Clásica Ensalada César, Lechuga Romana, Salsa César y Parmesano...17,00
The Classic Caesar Salad, Romaine Lettuce, Caesar Sauce and Parmesan

Jamón “Pata Negra” Gran Reserva y Queso Camembert Frito......................27,50
Pata Negra Gran Reserva Cured Ham and deep-fried Camembert

Ensalada de Bogavante al Estilo Sueco o con kamchatka.............................43,50 ó 46,50
Lobster Salad Swedish Style or with kamchatka crab

Crema o Sopa del día (a consultar)...........................................14,00
Cream or Soup of the day (please check availability)

Consomé elaborado en casa con crujiente de Parmesano....13,00
Cream or Soup of the day (please check availability)

I.V.A. incluido / VAT included

´

Foie-Gras fresco a la parrilla con Mango y salsa de Oporto..............36,00
Grilled fresh foie gras with Mango and Port wine sauce

“Scampi Fritti” con nuestra Salsa Tártara y Chile Dulce....................30,00
Scampi Fritti with our very own Tartara Sauce and Sweet Chili Sauce

Crema de Bogavante azul con sombrero de Hojaldre.........................28,50
Cream of Lobster soup with puff pastry lid

Fettuccine a la Trufa Fresca y láminas de Parmesano.......................40,50
Fettuccine with fresh Truffle and Parmesan Cheese slivers

“Solomillo favorito de Kurt” con salsa de Pimienta Negra acompañado
de Fettuccine gratinado (especialidad)................................................45,00
Kurt’s favourite, Beef Tenderloin with black Pepper Sauce
accompained with Fettuccine au gratin (speciality)

Lenguado Los Bandidos: con salsa de Nata, Vino Blanco y medallón
de Bogavante, Gambas Noruegas y Patatas Duchesse......................41,50
Los Bandidos Sole in creamy white wine sauce with Lobster medallion
Norwegian Prawns and Duchesse Potatoes

Bogavante fresco en su salsa “Beurre Blanc” perfumado con
Estragón y Tagliolini de verduras frescas............................................45,00
Fresh Lobster in tarragon-flavoured Berrue Blanc sauce with fresh
vegetable tagliolini

Steak Tartar “Los Bandidos”, Tostadas y Patatas Fritas...................38,50
Los Bandidos Steak Tartar, Toast and Chips

Paletilla de Cordero lechal con crujiente de ajo y alubias blancas...57,50
Shoulder of suckling Lamb with crispy Garlic and white Beans
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€

I.V.A. incluido / VAT included

Solomillo de Ternera envuelto en Bacon, medallón de Foie-gras fresco,
salsa Foie-gras, Verduras y Patatas Lionesa..................................................45,50
Bacon-wrapped beef tenderloin, medallion of fresh foie-gras,
Foie-gras sauce, vegetables and Lyonnaise potatoes 3,5,6,9,12,14
Solomillo de Ternera a la parrilla con salsa cinco Pimientas o con salsa
Bearnesa, Verduras y Patatas Lionesa............................................................45,00
Grilled Beef Tenderloin with five-pepper sauce or bearnaise sauce,
vegetables and Lyonnaise Potatoes 3,5,6,9,12,13,14
“Stroganoff” Tiras de Solomillo de Ternera en su salsa con setas
de Portobello, Arroz de Basmati con pasas de Corinto y Albaricoque
deshidratado.......................................................................................................44,00
“Stroganoff” Beef tenderloin strips in a creamy suace with Portobello
mushrooms, Basmati rice with currants and dried Apricot 3,5,6,12,14,13 
Châteaubriand con Salsa Bearnesa, Verduras y Patatas Lionesa
(mín 2 personas).................................................................................................85,50
Chateaubriand with Bearnaise Sauce, Vegetables and Lyonnaise Potatoes
(min. of 2 people) 3,9,14
Fondue Bourguignonne con seis salsas (mín. 2 personas) (a consultar)....87,50
Fondue Bourguignonne with six sauces (min. of 2 people)
(Please check availability) 2,3,5,6,9,12,13,14
Emincé de Solomillo de Ternera con Salsa Bordalesa, Espinacas a la crema
y Gratén de Patatas............................................................................................34,50
Emincé of Beef tenderloin with Bordelaise sauce with creamed spinach and
potato au gratin 3,5,6,9,12,14
Entrecôte a la parrilla con Salsa cinco pimientas o Bearnesa.......................40,00
Grilled Entrecote with five-Pepper Sauce or with Bearnaise sauce 3,5,6,9,12,14
Entrecôte de Ternera Blanca con Chantarelas frescas a la Crema...............45,50
Veal Entrecote with Creamed Chantarelle Mushrooms 3,5,6,9,12,14
Cordôn Blue de Solomillo de Ternera blanca rellena con Jamón de Italia
“Ferrarini” y Queso Gruyêre, guisantes y Patatas Lionesa...........................44,00
Cordôn Blue filled with “Ferrarini” Italian Ham and Gruyêre cheese, green
baby peas and Lyonnaise Potatoes 3,5,9,12,14
Solomillo de Ternera Blanca relleno de Queso Bavaria con medallón de
Foie-Gras fresco.................................................................................................45,00
Bavarian Cheese-stuffed veal Tenderloin with medallion of Fresh Foie-gras
3,5,6,9,12,14
Escalope de Ternera blanca Vienesa con Patatas Lionesa y Verduras o
Espaguetis Napolitana.......................................................................................33,00
Viennese style Veal Escalope with Lyonnaise Potatoes and Vegetables or
Spaghetti Napolitana 1,3,5,9,14
Escalopines de Ternera Blanca al vino Marsala, Champiñones y
Patatas Duchesse...............................................................................................31,00
Veal fillets in Marsala wine, Mushrooms and Duchesse Potatoes 1,3,5,9,14
Chuletitas de Cordero Recental con ajo crujiente..........................................49,50
Baby Lamb chops with crispy Garlic 3,5,6,9,12,14
Suprema de Cordero Recental a la parrilla sobre Risotto de Boletus..........47,00
Grilled supreme of baby lamb on a bed of boletus mushroom risotto 
3,5,6,8,9,12,14
Medallones de Magret de Pato con salsa de Cassis o cinco pimientas
con Gratén de Patatas........................................................................................33,00
Medallions of Duck Breast with Cassis sauce or five-pepper sauce with
Potato au Gratin 3,5,6,9,12,14
Confit de Pato Joven con Col Roja, Patatas Lionesa y Puré de Manzana
a la canela...........................................................................................................37,50
Young Duck confit with Red Cabbage, Lyonnaise Potatoes and Cinnamon
Flavoured Apple Puree 3,6,12,14
Chuletón de Ternera Blanca a la Parrilla..........................................................55,00
Grilled Cutlet of Veal 3,9,14



€

Spaghettini, Tricolor de Verduras con Langostinos al Curry.......................31,00
“Tricolour” Spaghettini, Curry-flavoured with Vegetables and King Prawns

Spaghettini a la salsa de ajo, Langostinos Marfil, Chile y Finas Hierbas...32,00
Spaghettini with King Prawns in Chili Garlic Herb sauce

Spaghettini con salsa Roquefort y tiras de Solomillo de Ternera...............32,00
Spaghettini with Roquefort sauce and Beef Tenderloin strips

Spaghettini con nuestra salsa boloñesa aromatizada al Orégano..............25,50
Spaghettini with our very own Oregano-flavoured Bolognese sauce

Fettuccine verde con Champiñones, Nata y Gratinado con Queso............26,50
Green Fettuccine, Mushrooms and Cream au Gratin

Fricassée de Bogavante perfumado con Curry sobre Fettuccine...........50,50
Curry-flavoured Lobster fricassee on a bed of Fettuccine

Rodaballo a la parrilla, Patatas hervidas y salsa Holandesa...................42,00
Grilled turbot, boiled Potatoes and Hollandaise sauce

Lenguado “Paraiso” apanado y frito a la Mantequilla y Finas Hierbas...48,00
Breaded sole pan-fried in Herb Butter

Atún Fresco de Almadraba a la Parrilla con Risotto de Verduras...........54,00
Grilled Tuna from Almadraba with Vegetable Risotto

Lenguado “Dieppoise” en salsa de vino blanco, Langostinos, Mejillones
y Espinacas a la crema................................................................................50,50
Sole à la “Dieppoise” with King Prawns and Mussels in white wine sauce
and creamed spinach

Suprema de Rodaballo sobre Puré de Patatas con Cangrejo de Kamchatka
y Chile fresco picante..................................................................................43,50
Supreme of Turbot with Mashed Potatoes flavored with “Kamchatka”
Crab and fresh spicy Chili

Lenguado a la salsa de mostaza antigua sobre Fettuccine verde..........42,00
Sole in grainy mustard sauce on a bed of green Fettuccine

Lubina salvaje a la Mantequilla con Alcaparras........................................49,00
Wild Seabass fried in Butter with Capers

Lenguado a la parrilla con salsa Holandesa o frito a la mantequilla.......48,00
Grilled sole with Hollandaise sauce or pan-fried in Butter

I.V.A. incluido / VAT included
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Salmón Noruego a la parrilla con salsa Holandesa perfumada a las Finas
Hierbas y Espárragos.......................................................................................37,50
Grilled Norwegian Salmon, Herb-flavoured hollandaise sauce and asparagus

Carabineros abiertos con Salsa de Ajo (Por Unidad)......................................s/m
Red King Prawns with Garlic Sauce (Each)

Cigalas a la parrilla con Mantequilla o Salsa de Ajo (2 uds.)..........................s/m
Grilled Cray Fish with Butter or Garlic Sauce

Bogavante a la parrilla (Kg.)...............................................................................s/m
Grilled Lobster (Kg.)

Bogavante termidor (Kg.)...................................................................................s/m
Lobster thermidor (Kg.)

Extras: Verduras / Vegetables............................                      9,50

Patatas / Potatoes................................................                      8,50
(Lionesas, Duchesse, Fritas o gratén dauphinois)
(Lyonnaise, Duchesse, Chips or Gratin)

Salsa / Sauce........................................................                      5,50
(5 Pimientas, Bearnesa, Bordelesa o Holandesa)
(Five Pepper, Bearnaise, Bordelaise or Hollandaise)

Pan, mantequilla y paté.......................................                      4,50
Bread, butter y pate 

I.V.A. incluido / VAT included
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€

Blancos

Altozano (Verdejo/Sauvignon Blanc-La Mancha).......................................33,00
Lusco (Albariño-Rias Baixas)..................................................................44,00
Pazo De Monterray (Godello-Monterrei)................................................36,50
Viñas Del Vero (Chardonnay-Somontano)...............................................36,50
Fincas Constancia (Verdejo-Castilla Y Leôn).........................................34,00
Naia (Verdejo-Rueda)..............................................................................36,50
O Fillo Da Condesa (Albariño-Rias Baixas)...........................................38,00

Copas Vino Blanco

Chardonnay - Albariño.......................................................................9,50
Sauvignon Blanc-Godello..................................................................9,50
Blanco Casa - Rosado Casa..............................................................7,50
Copa Cava..........................................................................................10,00
Copa Prosecco..................................................................................11,00
Copa Champagne..............................................................................22,00

Tinto Crianza

La Lobera Ecolôgico-Tempranillo  (D.O. Granada).............................45,00
Aster-Temranillo (D.O Ribera Del Duero)...............................................49,50
Rv Juan Gill -Temranillo (D.O Rioja)..................................................44,00 
Juan Gill-Monastrell (D.O. Jumilla)......................................................49,00
Onix-Garnacha-Syrah-Cariñena (D.O. Priorat)...................................49,00
Iceni-Tintilla De Rota-Syrah (D.O. Tierra de Cádiz)...............................49,00

Copas Tinto Crianza

Ribera del Duero...............................................................................11,00
Rioja.....................................................................................................9,00
Málaga................................................................................................10,00
Tinto Casa...........................................................................................7,50
Toro....................................................................................................11,00

Tinto Reservas

Portia Premium (Tempranillo - Ribera del Duero)....................................60,00
Viñas del Vero Vos (Tempranillo - Somontano)......................................60,00

Copas Tinto Reserva

Ribera del Duero...............................................................................15,00
Rioja...................................................................................................12,00



€      € 1/2

Natureo Sin Alcohol-Muscat...........................................28,00
D.O Rueda
Blanco Casa......................................................................29,50       15,50 

Basa Verdejo.....................................................................38,50
Naiades-F Barrica-Verdejo...............................................90,00
Naia-Sauvignon Blanc......................................................55,00      
Martivilli-Sauvignon Blanc...............................................37,50
D.O. Penedês
Torres Viña Esmeralda-Moscatel-Gewürtztraminer......33,00
Torres Fransola-Sauvignon-Secco.................................66,50
Torres Milmanda Chardonnay-Secco...........................130,00
Torres San Valentin-Parellada-Medium..........................29,00
Valtraud-Riesling..............................................................50,00
D.O. Rioja
Muga Secco-Viura-Garnacha Blanca..............................36.00
Flor De Muga-Viura,Garnacha Blanca,Maturana............90.00
D.O. Malaga: Voladeros-Pedro Ximènez.........................70.00
Ribera Del Duero
Fan D.Oro-Chardonnay....................................................41,00       
Valduero-Albillo..............................................................46,00
D.O. Navarra
Otazu-Chardonnay............................................................75,00
Nekeas-Chardonnay.........................................................38,50
D.O. Jumilla: Alceño Barrica-Sauvignon Blanc.............35,00
D.O. Monsant: 
One Off#7 Blanc De Noir-Garnacha Negra-Carinyena..45,00
D.O Rias Baixas
Lagar De Cervera-Albariño..............................................40,00
Nora Da Neve-Albariño.....................................................80,00
D.O Valdeorras
Gaba D.O Xil-Godello........................................................45,00
D.O. Castilla y León: Mauro-Godello............................110,00
D.O. Lanzarote: El Grifo -Malvasïa Volcanico................59,75
D.O. Italia: Andrade-Pinot Grigio....................................52,00
D.O. Francia
Faiveley Bourgogne-Chardonnay...................................75,00
Chavet Sancerre-Sauvignon Blanc.................................75,00
Poilly Fume-Sauvignon Blanc.........................................75.00
Chablis-Secco-Chardonnay.............................................55.00
Chablis 1 Cru-Chardonnay..............................................85.00
Chablis Gran Cru Secco-Chardonnay...........................130.00
Chassagne Montrachet-Chardonnay............................150.00
D.O. Hungría: Oremus(Tokaji)-Furmint...........................80,00



€      € 1/2

Tinto de la Casa...........................................................31,00       17,00

Natureo Sin Alcohol....................................................27,50    

D.O.Campo De Borja: Zarihs-Syrah...........................49,00

D.O.Castilla Y Leôn: Mauro-Tempranillo-Syrah.......90,00

D.O.Catalayud: Atteca-Garnacha...............................49,50

D.O.Jumilla: Alceño 150 Aniversario-Monastrell.....45,00

D.O.Sierra De Malaga

Camarolos-Cabernet Sauvignon-Syrah-Tempranillo..60,00

D.O Navarra: Pago Otazu-Merlot-Cabernet Sauvignon..70,00

D.O.Rioja

Obalo-Tempranillo.......................................................41,00

Viña Alberdi-Tempranillo............................................45,00      23,00

Muga-Temranillo-Garnacha-Mazuelo........................49,00

Allende-Tempranillo....................................................66,00

Calados Del Puntido-Tempranillo.............................59,00

Martin Lacuesta Cuvee-Tempranillo-Mazuelo-Graciano....50,00

D.O.Ribera Del Duero

Lopez Cristobal-Tempranillo-Merlot..........................57,00      29,00

Valduero-Tempranillo.................................................65,00       33,00

Arzuaga-Tempranillo..................................................61,00

Jesus Yllera-Tempranillo-Cabernet Sauvignon-Merlot..70,00

Parada De Atauta-Tinto Fino......................................61,00

D.O.Tierra Del Vino De Zamora

Via Cenit-Tempranillo.................................................61,00

D.O.Toro

Almirez-Tinta Del Toro................................................60,00

San Roman-Tinta Del Toro.........................................85,00

D.O.Francia: Faiveley-Pinot Noir...............................95,00

D.O.Italia

Pablo Cottini Ripasso-Corvina-Rondiella-Corvione...69,00

Pablo Cottini Amarone-Corvina-Rondiella-Corvione..99,00

D.O.Carlifornia: Marimar Estate-Pinot Noir..............95,00



Rosado De La Casa....................................................28,00       15,00

Arzuaga Rosae (D.O.Ribera Del Duero) Tempranillo...42,00

Quelias (D.O.Cigales)-Albillo-Garnacha-

Tempranillo-Verdejo...................................................44,00

Otazu(D.O.Navarra)Merlot..........................................33,00

Muga(D.O.Rioja)Garnacha-Viura...............................33,00

Gran Caus(D.O.Penedês)Merlot-Syrah.....................56,00

Mateus Rose(D.O.Portugal)Baga-Rufete-

Tinta Barroca-Touringa Franca.................................26,00

Cavichioli(D.O.Italia)Lambrusco...............................29.00

Petale De Rose(D.O.Còtes De Provence) Garnacha-

Cinsault-Mourvêdre Syrah-Rolle-Sêmillon-

Cabernet Sauvignon-Ugni Blanc..............................55,00

Argali Rose(D.O.Montpellier) Chateau Puech-Haut......54,00

€      € 1/2

D.O.Cigales: Consejo-Tempranillo............................55,00

D.O.Jumilla: Inedita De Alceño 03-Monastrell.........90,00

D.O.Ronda: Ramos Paul-Tempranillo-

Cabernet Sauvignon-Merlot-Syrah............................95,00

D.O.Rioja

Martin Lacuesta Hinia-Tempranillo-Graciano-Mazuelo..60,00

Faustino V-Tempranillo..............................................49,00

Martelo-Tempranillo...................................................72,50

Campillo-Tempranillo.................................................55,00

Viña Ardanza-Tempranillo.........................................70,00                  36,00

D.O.Ribera Del Duero

Valduero-Tinto Fino....................................................99,00       66,00

Lopez Cristobal-Tempranillo-Merlot.........................90,00

Pago De Capellanes-Tempranillo............................110,00

Domino De Atauta-Tinto Fino..................................110,00

Arzuaga-Tempranillo................................................105,00

Valduero 1 Cepa-Tempranillo....................................77,00

Viñas Viejas Figuero-Tempranillo.............................88,00

D.O.Argentina: Ar Guentota-Malbec..........................84,00

(500ml)



€

D.O.Toro

Victorino-Tinta Del Toro............................................120,00

Teso La Monja-Tinta Del Toro...................................2.850,00

Castilla Y Leôn: Mauro Vs-Tempranillo...................195,00

D.O Rioja

Faustino 1-Tempranillo-Graciano-Mazuelo..............78,00

Martin Lacuesta Colección-Tempranillo..................110,00

Gran 904-Tempranillo-Graciano...............................165,00

El Puntido-Tempranillo..............................................120,00

Campillo Gran Reserva-Tempranillo-Graciano.......120,00

Gran Prado Enea-Tempranillo-Garnacha-

Mazuelo-Graciano......................................................140,00

Gran 890-Temranillo-Mazuelo-Lavastida-Graciano....350,00

El Bosque-Tempranillo..............................................280,00

La Nieta-Tempranillo..................................................280,00

D.O Ribera Del Duero

Bagus-Tinta Del Pais..................................................110,00

Valduero Premium 6ºaño-Tinto-Fino-Merlot............160,00

Figuero Noble-Tempranillo........................................175,00

Aliôn,Bodega Vega Sicilia-Tempranillo....................195,00

Valduero Gran Reserva-Tempranillo-Merlot............246,00

Vega Sicilia 5º Año-Tempranillo................................310,00

Flor De Pingus-Tempranillo......................................330,00

Vega Sicilia Único-Tempranillo-

Cabernet Sauvignon..................................................660,00

Vega Sicilia Ùnico Especial-Tempranillo-

Cabernet Sauvignon..................................................850,00

I.V.A. incluido / VAT included
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P.PARKERPRECIOAÑADA

D.O Toro: Alabaster-Tinta Del Toro........................365,00
D.O Cigales: Consejo 2021-Cencibel-Tinta Fina...300,00
D.O Rioja
Aro-Tempranillo-Graciano.......................................365,00
Amancio-Tempranillo...............................................280,00
D.O Ribera Del Duero
Tinus-Tempranillo....................................................495,00
Valduero 12 Años-Tinto Fino...............................1.815,00
Arzuaga Gran Reserva-Tempranillo.......................390,00
Valduero Una Cepa Premium-Tempranillo............675.00

Cava de la Casa - Brut...............................................47,00
Cava Rosé...................................................................65,00
Prosecco.....................................................................55,00
Champagne de la Casa............................................121,00
Laurent Perrier - Brut...............................................125,00
Möet Chandon - Brut................................................135,00
Veuve Cliquot - Brut.................................................143,00
Pol Roger - Brut........................................................138,00
Möet Chandon - Rosé...............................................159,00
Laurent Perrier - Rosé..............................................190,00
Ruinart Blanc de Blancs..........................................190,00
Dom Perignon - Brut................................................525,00
Cristal Louis Roederer - Brut..................................575,00
Dom Perignon - Rosé...............................................760,00
1/2 Veuve Cliquot.......................................................85,00
1/2 Möet Chandon......................................................75,00

€

I.V.A. incluido / VAT included
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17.50 €
18.50 €

�eco



Tartaletta de Manzana caliente con Helado de Vainilla

Frutas Frescas y bayas con Helado de Vainilla y Nata

Mousse de Chocolate con Nata y su Crujiente

Camembert Frito de Normandia con Jalea de
Grosellas negras y confitura de Moras Amarillas.

Surtidos de Sorbetes Caseros :  Frambuesa, Limón,
Mandarina, Mango, Manzana, Piña.
Helados : Vainilla o Chocolate.

Créme Brülée de Vainilla Fresca

Profiteroles rellenos de crema de Moca y Salsa Toffee

Brownie con Nata Perfumada al Cointreau

Tarta de Queso con Coulis de Frambuesas y Frutas Frescas

Surtido de 7 quesos servido con tostadas y galletas
Camenbert, Manchego, Roquefort, Gruyére, Grana padano,
Cheddar, Bavaria.

Café Irlandés

Deconstrucción de Banoffee Pie hecho en casa (a consultar)

Trufa

Limoncello Martini, Crema de Limoncello, Nata y Merengue

Tiramisú

Coronel de cava o vodka

Vinos dulces por copas/ Sweet wine by glass

MR Malaga ...................................................................................................... 10.00 €

Sauternes Francia .........................................................................................  10.00 €

Alceño Jumilla ...............................................................................................  11.00 €

Valveran 20 manzanas (Cidra de hielo - Asturias)......................................  11.00 €

16.00 €

17.00 €

13.50 €

16.00 €

14.50 €

12.50 €

12.50 €

12.50 €

14.50 €

19.00 €

12.00 €

15.00 €

4.50 €

13.50 €

15.00 €

15.50 €

16.00 €

17.00 €

13.50 €

16.00 €

14.50 €

12.50 €

12.50 €

12.50 €

14.50 €

19.00 €

12.00 €

15.00 €

4.50 €

13.50 €

15.00 €

15.50 €

.............................

..............................

...........................................

............................................

.................................

..................................................................

............................

.................................................

..................

...............................

.................................................................................................

.................

................................................................................................................

....................

..........................................................................................................

..............................................................................

Warm Apple Tart with Vanilla Ice-Cream

Fresh Fruit and Berries with Vanilla Ice-Cream and Whipped Cream

Chocolate Mousse with Whipped Cream and Chocolate Chrisp

Deep-Fried Camembert from Normandie with Blackcurrant
Jelly and Cloud berry Jam

Selection of Homemade Sorbet : Raspberry, Lemon,
Tangerine, Mango, Apple, Pineapple
Ice Cream : Vanilla, Chocolate

Créme Brülée made with Fresh Vanilla

Profiteroles filled with Mocca Cream and Toffee Sauce

Brownie with Cointreau-flavoured Cream

Cheese Cake with Raspberry Sauce, Fresh Fruit and Berries

Selection of 7 Cheeses served with Toast and crackers
Camenbert, Manchego, Roquefort, Gruyére, Grada Padano
Cheddar, Bavaria

Irish Coffee

Homemade Deconstructed Banoffee Pie (Please check availability)

Chocolate Truffle

Limoncello Martini, Creme of Limoncello, Cream and Merengue

Tiramisu

Sorbet mixed with cava o vodka

...............................................................

.................

.........................

................................

..........................................

..................................................................

.......................................

..............................................................

............................

......................................

................................................................................................................

..................

......................................................................................................

.......................

.....................................................................................................................

.............................................................................

€ €
3.5.9.12

3.5.9.12

2.3.9.12

3.5.9.14

3.9.12.14

2.3.5.9

3.9

2.3.5.9.14

3.5.9.12.14

2.3.5.9.10.12.14

3.14

2.3.5.9.12.14

2.3.12.14

3.9.12.14

2.3.5.9.12.14

3.12.14

3.5.9.12

3.5.9.12

2.3.9.12

3.5.9.14

3.9.12.14

2.3.5.9

3.9

2.3.5.9.14

3.5.9.12.14

2.3.5.9.10.12.14

3.14

2.3.5.9.12.14

2.3.12.14

3.9.12.14

2.3.5.9.12.14

3.12.14

14

14

14

14


